
Wirempfehlen

vom Di 06.02. - Sa 10.02.2024

Auch beliebt zum 
kalt essen

Kassler
Kotelett
im eigenen Saft gekocht 

1oo g. € 1,18

1oo g. € 1,36

Die mögen alle
Frische
Paprikalyoner
bei uns mit 
frischem Paprika

Da greift jeder 
gerne zu

Frühstückswurst 
im Geleemantel

deftig gewürzt

1oo g. € 1,36

Natürlich
hausgemacht

Närrischer 
Lumpensalat
pikant angemacht

1oo g. € 1,26

Die beliebte 
Suppeneinlage 

Frische
Maultaschen
herzhaft deftig gefüllt

1oo g. € 1,28

Es istFasnet
Wir wünschen Ihnen 
eine närrische und 
fröhliche Saison!

Abgeben und genießen
Gegen Abgabe dieses 
Treue-Coupons erhalten Sie 
bei Ihrem Einkauf ab EUR 15,-
von Di 06.02. - Sa 10.02.2024
1 Becher Krautsalat
++ GRATIS ++

1oo g. € 1,28

Laufend kesselfrisch

Kesselfrische
Weißwurst
mit frischer
Petersilie

Der beliebte Klassiker 
küchenfertig vorbereitet
Cordon Bleu
vom Schwein,
gefüllt mit saftigem Schinken und Käse

1oo g. € 1,28

Vom heimischen 
Jungrind

garantiert zart
Rindersteaks

natur oder
gewürzt

1oo g. € 2,58

Vorbestellung erwünscht
Schweinshaxen
vollfleischig, 
natur oder 
backofenfertig 
gewürzt 

1oo g. € -,78

1oo g. € 1,78

Aus unserer Wursttheke

Salami
„Ungarische Art“
herzhaft
deftig

Aus unserer Käsetheke

Französischer
Tortenbrie
50 % Fett i. Tr.  

1oo g. € 1,34

Frisch aus unserem
Naturrauch

Scharfe
Stecka

rassig gewürzt

1oo g. € 1,58

Närrischer Wurstsalat
Zutaten für 4 Personen:
200 g Lyoner gestiftelt, 100 g Käse, 
in Streifen geschnitten, 2 Zwiebeln, in 
Ringe geschnitten, 2 Gewürzgurken, 
gewürfelt, 2 Tomaten, gewürfelt

Für das Dressing:
1 EL Essig, 1 TL Olivenöl, 1 TL Senf, 
Salz und Pfeffer, 1 Prise Zucker

Zubereitung:
Die Zutaten für das Dressing in einer 
Schüssel zu einer Emulsion verquirlen.
Alle Zutaten in einer Schüssel ver-
mengen, 1-2 Stunden abgedeckt im 
Kühlschrank durchziehen lassen. 
Zwischendurch einmal durchrühren, 
vor dem Servieren abschmecken.


