Zwiebelrostbraten

Zutaten:

4 Rumpsteaks a 180 g,

600 g Zwiebeln, 125 ml Braten-
saft, 250 ml Rindersuppe, Salz,
Pfeffer, Paprikapulver, Mehl, Ol

Zubereitung:

Zwiebeln schalen und in diinne
Scheiben schneiden. Etwas Mehl
und Paprikapulver mischen und die
Zwiebelscheiben darin wenden.
AnschlieRend die Zwiebeln in einer
Pfanne mit heiRem Ol goldgelb an-
braten. Zwiebeln aus der Pfanne
nehmen und zur Seite stellen. Das
Fleisch ein wenig klopfen. Steaks
in Mehl wenden und mit etwas Ol
in einer heilen Pfanne anbraten.
Fleischsaft abfangen und das Fleisch

bei geringer Hitze im Backofen warm-

stellen. Fiir die SoBe den Fleischsaft
zusammen mit den Bratriickstanden
mit der Rindersuppe aufgieRen, ein
Drittel der gerosteten Zwiebeln hin-
zugeben und kurz aufkochen lassen.

teaks in die SoRe geben und einige

inuten ziehen lassen.

-. Rostbraten /
Rumpsteaks

Toog € 3,48

zart abgehangen

Hahnchenbrustfilet
natur oder
loog € 1,68

grillfertig gewiirzt

Grillsteaks
vom saftigen Schweinehals
grillfertig gewiirzt 100 g € 1 ,38

Zartes Schweinefilet
am Stiick oder als Medaillons

geschnitten loog € 1 58

Salat und Kase

Feiner Fleischsalat

bei uns laufend
frisch Toog € 1,36

Hausgemachter

Frischkase
mit Schnittlauch

Toog € 1,58

Wir empfehlen

Honigschinken
saftig gepokelt und mit
Honig liberbacken 100 g € 1,98

Frischer Bierschinken

mit viel magerer
Schinkeneinlage Toog € 1,68

Rote Wurst
unser beliebter
Grillklassiker

Toog € 1,38 |

Salami ,Mailander Art"
im Naturreifeverfahren

1o0g € 2 22

hergestellt

Bratknodel und

Bratspatzle
kraftig gewlirzt

loo g € 1,34



