Juflall & Grillen -
Das pefekte Team

Grillen ist mehr als nur Fleisch
garen und sich sattessen.
Grillen ist Gemeinsamkeit und
Leidenschaft. Mit dem richtigen

und zarten Steak wird Grillen auch |

Frlsches Flelsch

zum Genuss. Dazu braucht es ein
zartes, geschmackvolles Steak
und eine Grillwurst an der man
die Frische formlich schmeckt,
am besten ganz frisch und ohne
viele Zusatzstoffe hergestellt.
Und wenn das Fleisch aus unserer
Heimat kommt, schmeckt’s gleich
nochmal so gut.

Wir witnsciren
Tlanen vijel Syt&p
beim Grillen nnod
ejinen schrbnen
Fupbatlabenol!

-. Kassler Ripple

deftig gepokelt und im
eigenen Saft gegart 100 g € 1,36

Schweinefilet Grillspiel
aus zartem Schweinefleisch
grillfertig zubereitet 1oo g € 1 98

Hahnchenbrustfilet
natur oder
Toog €1 ,68

grillfertig gewiirzt

Schaschliktopf

aus zartem Schweinefleisch

loog € 1 44

mit Paprika

Salat und Kase

Kosakensalat
deftig angemacht

Toog €1 ,38
Franzosischer

Tortenbrie
50 % Fetti. Tr.

Toog € 1,36

Wir empfehlen

Frlsche Wurst

Hausmacher Leberwurst

frisch und
loo g € 1,44

gerdauchert

Ofenfrischer Fleischkase

am Stiick oder
geschnitten 1o0g € 1 ,46

Deftiger Krustenschinken

deftig gepokelt und :
kraftig liberbacken 100 g € 1,98

Saiten Wiirstchen

bei uns laufend
kesselfrisch 1o0g € 1,44

Kase Grillwiirstchen

mit deftigem
Emmentaler loog € 1,44



