
Abgeben und genießen
Gegen Abgabe dieses 
Treue-Coupons erhalten Sie 
bei Ihrem Einkauf ab EUR 15,-
von Di 01.09. - Sa 05.09.2026
1 Becher Krautsalat
++ GRATIS ++

vom Di 01.09. - Sa 05.09.2026

Wochen-Highlights
Frisches Fleisch Frische Wurst

Schweineschnitzel
natur oder pfannen-
fertig paniert 1oo g € 1,36

Nussschinken
mild gepökelt und im eigenen 
Saft gekocht 1oo g € 1,98

Frische Schinkenwurst
geschnitten oder als
Portionswurst 1oo g € 1,48

Salami „Mailänder Art“
im Naturreifeverfahren
hergestellt 1oo g € 2,14

Hähnchenbrustfilet
natur oder 
grillfertig gewürzt 1oo g € 1,68

Geschnetzelte Gyrospfanne
vom Schwein, pfannen-
fertig zubereitet 1oo g € 1,48

Wir empfehlen

Frische Weißwurst
„Münchner Art“
mit Petersilie 1oo g € 1,44

Deftiges Zaziki
beliebt zum Gyros 1oo g € 1,34

Bayerischer Wurstsalat
mit Zwiebeln
deftig angemacht 1oo g € 1,44

Grillsteaks
vom saftigen Schweinehals
natur oder gewürzt 1oo g € 1,36

Zungenwurst
mit reinen Naturgewürzen
hergestellt 1oo g € 1,38

Salat und Käse

Die Geschichte der 
Weißwurst
Es wird berichtet, dass der damalige 
Wirtsmetzger Joseph Moser ein 
„Fehlfabrikat“ bei der Bratwurst-
herstellung hatte und das ging so:

Der Wirt, der auf Bayerisch Moser 
Sepp genannt wurde, machte sich 
zum angegebenen Datum schon 
recht früh am Morgen daran, die 
damals beliebten Kalbsbratwürste 
herzustellen, als er feststellen 
musste, dass ihm die Schafsaitlinge 
ausgegangen waren.

In seiner Not - die Gäste bestellten 
schon ihre Würste - füllte er das helle 
Brät in dickkalibrige Schweinedärme, 
drehte die Würste ab und brühte sie 
in heißem Wasser, weil er befürchtete, 
dass die Würste sonst beim Braten 
platzen würden.

Nach anfänglichem Misstrauen 
seitens der Gäste wurde die neue 
Wurstkreation ein voller Erfolg und 
im Verlauf der folgenden Jahrzente 
zum festen Bestandteil der Münchner 
Gastwirtschaften - und verbreitete 
sich später weit über die bayerischen 
Grenzen hinaus.


